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3, Place du Général de Gaulle
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Tel.: 0164 22 6150

www.le-mansart.fr
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LA FORMULE
DU MANSART | 18°€

ENTREE + PLAT

OU PLAT + DESSERT
STARTER + MAIN COURSE OR MAIN COURSE + DESSERT

ENTREE AU cHex
FILET DE HARENG

CEUF MAYONNAISE
TERRINE DE CAMPAGNE

PLAT AD cHeix

PIECE DU BOUCHER
sauce au poivre et frites

00000060000

SUI?REME DE VOLAILLE
A LA NORMANDE
et son riz basmati

PLAT DU JOUR*

DESSERT ao cHeix
FONTAINEBLEAU MAISON

CREPE SUCRE OU NUTELLA
TARTE TATIN

* +3 € dimanches et jours fériés

MENO €
PRINCE 12
& PRINCESSE

(JUSQU’A 10 ANS)

SAUCISSE
STEAK HACHE

00000060000

POULET PANE
servi avec frites

1 BOULE DE GLACE
1 CREPE SUCRE

DIABOLO / SIROP A L'EAU
JUS D'ORANGE / JUS DE POMME

Entre 11h30 et 15h

r | -‘_



FILETS DE HARENG,

pommes a I'huile 8€
Pickled herring with potatoes

EUFS MAYONNAISE 7€
Egg mayonnaise

TERRINE DE CAMPAGNE 8€

Country terrine

ASSIETTE DE CHARCUTERIE  petite 10 € [ Grande 18 €

Plate of cold cut (1person [ to share)

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE '/ 85€
Onion soup
6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE 105 €

6 Burgundy snails

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD

et sa confiture de figues petite 8 € [ Grande 14 €
Home-made foie gras (1person / to share)

SAUMON FUME,
créme ciboulette et ses toasts 12€
Smoked salmon, chive cream with toasts

LA PARISIENNE 135€

Salade, tomates, jambon, emmental,

pommes de terre, ceuf dur
salad, tomatoes, ham, emmental, potatoes,
hard boiled egg

LA SEGUIN 145 €

Salade, tomate, chévre chaud sur toasts,
gésiers confits, lardons

salad, tomatoes, warm goat cheese on toasts,
candied gizzards and bacon bits

LA GOURMANDE 170€

Salade, gésiers confits, foie gras,
magret de canard fumé et ses toasts
Salad, candied gizzards, foie gras,
smoked duck breast, toasts

L'OCEANE 180 €

Salade, tomates, crevettes, saumon fumé et avocat
salad, tomatoes, shrimps, smoked salmon, avocado

LA MANSART 145 €

Salade, jambon de pays, cantal, pommes de terre
Salad, country ham, cantal cheese, potatoes

LA SALADE DU SOLEIL 15,0 €

Salade, tomates, poulet pané, avocat,
oignons rouges, mais

Salad, tomatoes, chicken breast, avocado,
red onions, corn

LA VEGETARIENNE 145€

Salade, tomates, poivrons, avocat,
oignons rouges, mais, feta

Salad, tomatoes, peppers, avocado,
red onions, corn, feta cheese

PLATS

PIECE DU BOUCHER,

sauce poivre, frites 16,5 €
Butcher's piece, pepper sauce with french fries
ENTRECOTE (300G), frites 24,0 €

Sauce au choix : béarnaise, roquefort, poivre
Rib steack with french fries, sauce of your choice

TARTARE PREPARE, frites 15,56 €

Beef tartare with french fries

SUPREME DE VOLAILLE A LA NORMANDE

& son riz Basmati 15,0 €
Norman-style chicken breast and basmati rice
TAGLIATELLES CARBONARA 14,0 €

Tagliatte Pasta with Carbonara

PAVE DE SAUMON,

sauce béarnaise & ses tagliatelles 18,0 €
Salmon steak with bearnaise sauce and tagliatelles

CUISSE DE CANARD CONFITE,

sauce miel & ses haricots verts 19,0 €
Duck leg confit with honey sauce and green beans

A

FAIT MAISON

BURGERS

LE CLASSIQUE, frites 145€

Steak haché fagon bouchére, cheddar,

sauce burger, tomate, salade, oignons rouges
Butcher-style Ground beef, cheddar, burger sauce,
tomatoes, salad, red onions

LE GOURMAND, frites 155€

Steak haché fagon bouchére, Brie de Meaux,
sauce burger, tomate, salade, oignons rouges
Butcher-style Ground beef, Brie de Meaux cheese,
burger sauce, tomatoes, salad, red onions

LE VEGETARIEN, frites "\ 155€

Steak végétal, cheddar, sauce burger, tomate,

salade, oignons rouges
Vegetable steak, cheddar, burger sauce, tomatoes,
salad, red onions

LE CHICKEN, frites 145 €

Croustillant de poulet, cheddar, sauce burger,

salade, oignons rouges
Crispy chicken, cheddar, burger sauce, salad, red onions

LE BURGER DU MOMENT, frites 155 €
burger of the day



ASSIETTE DE FROMAGES 10€

LE BRIE DE MEAUX 42€
FONDANT AU CHOCOLAT et sa glace vanille 7,3 €
CREME BRULEE 60€
TARTE TATIN 63€
FONTAINEBLEAU MAISON 6,0€
CAFE GOURMAND 8,6 €
THE GOURMAND 9,6 €
DESSERT DU MOMENT 6,0€

Crépes sucrées, gaufres, coupes glacées,
cremes glacées & sorbets voir la carte

NeS CREPES

’ BOUTEILLE 75 CL
SALEES CIbRE
SERVIES AVEC SALADE VERTE
LA SAUMON 130 €
Emmental, saumon, créeme fraiche
LA VEGETARIENNE 120€
Emmental, mélange de légumes
LA COMPLETE ns5€
Emmental, jambon, ceuf
LA BIQUETTE 13,0 €
Emmental, chévre, lardons
LA LANDAISE 130 €
Emmental, gésiers, magret de canard fumé,
pommes de terre
LES VINS

verre

12cl
Petit Chablis bomaine des Chaumes AOP 56€
Chardonnay Albrieres 16 44€
Saint-Luc XVII (moelleux) 50€
Amaryllis céte de Provence AOP 51€
Cote du Rhone Les Magerans AOP 4,4 €
Bordeaux Les Mercadiéres AOP 44 €
Saumur Champigny Les Valengenets AOP 56€
Saint Emilion Grand cru Baron Boutisse AOP 59€
LES BULLES
Champagne Louis Constant 75¢l 490 €
Cidre brut ou doux 75¢l 1n5€

SUR LE PRQUCE ..

PQUR LES PETITES FAIMS

CROQUE MONSIEUR, frites et salade

Toasted ham and cheese sandwich

CROQUE MADAME, frites et salade

Toasted ham and cheese sandwich, with fried egg

CROQUE CHEVRE, frites et salade

Toasted ham and goat cheese sandwich

SAUCISSE DE FRANCFORT, frites

Frankfurters sausage, french fries

OMELETTE NATURE 70€

Plain omelette

OMELETTE JAMBON-FROMAGE 85€

Ham and cheese omelette

SALADE VERTE\/ 35€

Green salad

ASSIETTE DE FRITES

French fries plate

A PARTAGER

PLANCHE CHARCUTERIE

Assortiment de charcuteries
Plate of cold cut

PLANCHE MIXTE

Assortiment de charcuteries et fromages
Plate of cold cut and cheeses

pichet pichet bout.

25¢l 50cl 75¢l
1N0€ 197€ 300 €
82€ 153 € 235€
8,6 € 151€ 245 €
96 € 17,7 € 265€
82€ 153 € 235€
82€ 153 € 235€
N0€  197€ 310€
N3€ 209€ 315€

EAOX MINERALES

Vittel 25l 38¢€
Vittel / San Pellegrino 5ol 47 €
Vittel / San Pellegrino it 63€

I'abus d'alcool est dangereux pour la sante, & consommer avec modération = Prix TTC en euros, service compris = La maison n'accepte pas les chéques = liste des allergénes disponible

10,0 €

1,0€

12,0 €

10,0 €

40€




LES BQISSONS

BIERES PRESSICN

25¢cl 50¢l
Blonde delamaison 45€ 8,6€
Affligem 47€ 90¢€
IPA Terrano locale77 47€ 90<€
Picon biére 48€ 90¢€
Panaché 46€ 90¢€
Monaco 46€ 90€
Le Pana’Bleau 46€ 90¢€

Biére bonde, schweppes tonic,
citron zeste

BIERES BQUTEILLES .

Desperados 59° 65€
Mort subite Rouge 4,3° 70€
Pelforth Brune 65 70€
La Font and Bleau (locale)

blonde, blanche, ambrée 5-7° 70€

COCKTAILS
CLASSIQUES

GIN TeNIC

Gin (4cl), Tonic, rondelle de citron
PINK GIN TeNIC

Gin Pink (4cl), Tonic

SPRITZ

Apérol (4cl), Prosecco (6cl),
limonade, rondelle d'orange
MQJITe

Rhum (4cl ), citron vert,

sucre de canne, menthe, limonade

TEQUILA SUNRISE
Tequila (4 cl), jus d’orange, grenadine
CAIPIRINHA

Cachagca (4 cl), citron vert,
sucre de canne

BOISSONS FRAICHES

Sodas & co 44€

Coca cola 33 ¢l, Coca zéro 33 ¢l
Orangina 25 cl, Fuzztea 25 ¢l
Schweppes Tonic ou agrumes 25 cl
Diabolo 25 cl, Perrier 25 cl

Coca ou Perrier rondelle 47 €
Limonade 42 €
Jus de fruits ou nectar 25 42 €
Orange, pamplemousse,

ananas, pomme, abricots

Orange ou citron pressé 53€

I'abus d'alcool est dangereux pour la sante, & consommer avec modération = Prix TTC en euros, service compris = La maison n'accepte pas les chéques

APERITIFS

Cidre brut ou doux 25¢l 44€
Ricard 2 40€
Martini blanc ou rouge 6cl 45€
Porto blanc ou rouge 6cl 45€
Kir vin blanc 12¢l 44€
Cassis, péche, mure

Kir pétillant 12cl 54€
Cassis, péche, mure

Coupe de champagne 12¢ 88¢€
Jack Daniel’s 4¢l 85€
Clan Campbell 4ci 75€
Togouchi Premium

Blended Scotch (japonais) 4 cl 90€
Américano Maison 1scl 8,8€

COCKTAILS
SIGNATURES

MeSCew MULE

Vodka (4cl), Ginger Beer,
jus de citron vert

KRAKEN STORMY

Kraken (4cl), Ginger Beer,
jus de citron vert

KRAKEN CCOLA

Kraken (4cl), Cola, jus de citron vert

BRISSCNS CHAUDES

Expresso 2€
Café allongé 21€
Double expresso 39€

Petit / Grand café créme 3€ /3,8 €

Petit / Grand chocolat 3€/3,8€
Cappuccino 46€
Café ou chocolat viennois 46€
Irish coffee 85€

DIGESTIFS ..

Cognac Richard Delisle 40°
Armagnac Duc de Loussac vs 40°
Calvados Ord. Busnell Reserve 40°
Get 27 2

Limoncello2g°

Kraken Black Spiced 47° 85€
Diplomatico Reserva Exclusiva 9,5 €

PENSEZ A NOS

COCKTAIL
SANS ALCeOL

VIRGIN MQIJITe

Limonade, menthe, citron vert

VIRGIN MeSCew MULE

Tonic, Ginger Beer, citron vert

CQCKTAIL MANSART

Jus de fruits, sirop de fraise, limonade

CHERRY PCMME

Limonde, jus de pomme, sirop cerise

Thé

Ceylan, Earl grey, fruits rouges,
menthe, vanille, jasmin, Gunpowder,
mélange oriental

42€

Infusion 42 €
Camomille, verveine, tilleul

Lait chaud 31€
Lait froid 33€
Lait aromatisé 37€
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